BarfiRer - Schmankerl in der Weihnachtszeit

Suppen und Vorspeisen
Frankische Kartoffelsuppe mit Speck und Croutons

Brotsuppe
Rinderkraftbrihe mit Zwiebeln und gerdsteten Schwarzbrotwiirfe/

Paprikarahmsuppe mit Saverrahm

NiUrnberger Spezialitdten-Original Niirnberger Rostbratwiirste
mit Sauerkraut und Bauernbrot

8 Stiick 8,00
10 Stiick 9,50
12 Stick 11,20

Hausgemachter Hackbraten an Rahmsauce, mit Salzkartoffeln
Frankischer Sauerbraten an Lebkuchensauce, mit KloB und Apfelrotkohl
Schweinebraten an Dunkelbiersauce mit KloB und Saverkraut

Frankisches Schaufele an Schwarzbiersauce, mit Kartoffelkios

Unsere Spezialitat
Ofenfrische Schweinshaxe an Dunkelbiersauce mit Klos

Frankenschmauss
Ofenfrisches Schiufele an Schwarzbiersauce und KloB,
dazu 3 Nirnberger Rostbratwirste auf Weinsauerkraut

Barfiuller Spezialitatenplatte ab 4 Personen

Lammhaxe, Grillente, Schdufele, Schweinshaxen, 12 Nirnberger Rostbratwiirste,
Schnitzel ,, Wiener Art” dazu Sauerkraut, Blaukraut, Speckbohnen, Kartoffelklos,
Bratkartoffeln

Jede weitere Person

Weihnachtliches Franziskaner-Meni

Brotsuppe - Rinderkraftbrihe mit Zwiebeln und gerdsteten Schwarzbrotwiirfel
Paniertes Hahnchenbrustfilet im Reisrand, auf Paprikasauce
Lebkuchenstrudel auf Vanillesauce und Safine

Nur - auf - Vorbestellung — ab 4 Personen
Yo Hafermastgans mit Apfelblaukraut und Kartoffelklos

In unseren Preisen sind Bedienungsgeld und gesetzl. Mwst. enthalten.
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Unsere besonderen Empfehlungen
Geschmorte Lammhaxe an Thymiansauce, mit Butterbohnen und Salzkartoffeln

Sudhauspfanne Rdstklos mit Nirnberger Bratwiirste, Speck, Zwiebeln, Ei und Salat
Paniertes Hahnchenbrustfilet mit Salzkartoffeln und gemischten Salat

Yy Franz. Grillente mit Apfelrotkohl, dazu Klos

Schnitzel ,,Wiener Art"“ mit Pommes Frites

Fruchtiges Curryrahm-Geschnetzeltes von der Pute im Gemiisereisrand
Hirschgulasch mit hausgemachten Brezenknddel und Preiselbeeren
Schweinemedaillons an fruchtiger Paprikasauce und Gemiisereis

Rostbraten mit Rostzwiebeln, Butterbohnen und Bratkartoffeln

Salate
Beilagensalat

Augustiner Salat Eisbergsalat mit gebackenen Champignons, Tomaten und Gurken

Benediktiner Eisbergsalat mit Ei, Schinken und Kése, Tomaten, Gurken, Mais

Vegetarische Gerichte
Rahmschwammerl mit hausgemachten Semmelkiol

Gebackene Champignonképfe mit Saverrahm und Salatgarnitur

Brotzeit

Malzer Vesperteller
mit Obatzda, herzhaftem Griebenschmalz, luftgetrockneter Salami, rohem Schinken,

Bauernstilze, Gewlirzgurke, dazu Butter
Schweizer Wurstsalat mit Késestreifen und frischen Bauernbrot
Frankischer Obatzda mit zwiebeln und frischen Bauernbrot

Hausgemachte Bauernsllze im zwiebelsud mit Bauernbrot

Dessert
Apfelkichle in zimt-Zucker auf Vanillesauce und Sahne

Lebkuchenstrudel auf Vanillesauce, mit Zimt und Sahne

Nach dem Essen empfehlen wir unseren

»Geistreichen BarfiRer Apfelschnaps® 2cl € 2,50

In unseren Preisen sind Bedienungsgeld und gesetzl. Mwst. enthalten.
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